
 

   

 
 
 
 

 
 

Vorspeisen 
 
BLATTSALATE – kürbiskern-dressing // sprossen // kerne  // 6.9 
FELDSALAT – speck // croutons // kürbiskernvinaigrette  // 12.9 
MARONI-CRÈME-SUPPE – gebackene kastanienpraline  // 7.9 
FRANZÖSISCHE ZWIEBELSUPPE – kraftbrühe // bergkäse-crostini  // 6.9 
GRATINIERTER MARKKNOCHEN – parmesan // thymian // röstbrot // 9.9 
BLACK TIGER GARNELEN – mit knoblauch, kräutern & chili-mayo  // 16.9 
TATAR VOM OX – avocado // wachtelei // sour cream // röstbrot  // 15.9 
ENTEN-PINSA – hoisinsauce // frühlingslauch // sesam // 24.0 für 2 Personen 
KRÄUTERBROT – geröstet  // 4.5 
 
 

 

Salat & Vegetarisches 
GROßER LANDHAUS SALAT 
kürbiskern-dressing // sprossen // kresse // 
kerne // tomate // gurke  // 13.5 
 

mit gegrilltem gemüse  // + 5.5 
mit schnitzelstreifen vom strohschwein  // + 7.9 
mit gegrillte saiblingsstreifen  // + 8.9 
mit wittelsbacher-land-oxenfetzen  // + 8.9 
mit gegrillten kräutergarnelen  // + 9.9 
 

GERÖSTETES KRÄUTERBROT  // 4.5 
 
 
VEGI:  WIRSING-KÄSSSPÄTZLE MIT BERGKÄSE 
gebratene schmelzzwiebeln // bunte blattsalate  // 18.9 
 
VEGI:  GEBACKENES SELLERIESCHNITZEL IN DER NUSSKRUSTE  
zitronenschmand // gegrilltes gemüse // 19.9 



 

 
Hauptgerichte  

 
POCHIERTES WALLERFILET AUS DEM WURZELSUD 
senf // beurre blanc // blattspinat // kürbiskrapfen  // 34.0 
 
FILET VOM KISSINGER SAIBLING 
tomaten-limetten-butter // herbstgemüse // petersilien-kartoffeln  // 25.9 
kleinere portion  // 22.5 
 
 

 
KNUSPRIGE PORTION ENTE -  komplett knochenfrei ausgelöst  
reichlich sauce // apfelblaukraut // kartoffelknödel  // 32.0 
 
KALBS-LEBER „BERLINER ART“ 
rotwein-jus // karamellisierter apfel // gebratene zwiebeln // kartoffelpürée  // 23.9 
kleinere portion  // 21.5 
 
12H GESCHMORTE KALBSBACKEN 
schmorsauce // kartoffelpürée // mandelbrokkoli  // 29.9 
kleinere portion  // 27.9 
 
ZART GESCHMORTES HIRSCHGOULASCH  
gebratene buchenpilze // dinkelspätzle // serviettenknödel // preiselbeeren  // 28.9 
 
3ERLEI VON DER GAMS - RÜCKEN, MAULTASCHE & BRATEN – (Oberammergauer Jagd) 
schmorsauce // speckrosenkohl // gebratener hefeknödel // 34.0 
 
WIENER SCHNITZEL VOM KALB 
preiselbeeren // zitrone // kartoffel-kresse-salat // 27.9 
kleinere portion // 24.9 
 
ZWIEBELROSTBRATEN aus dem Wittelsbacher Land   
rotwein-jus // gebratene zwiebeln // herbstgemüse // spätzle  // 30.9 
kleinere portion  // 28.9 
 

DRY-AGED-Variante  // 35.0 
 

 

Kühner ToGo 

Alle* Speisen ToGo erhalten Sie mit 15% Rabatt auf die Preise!  
*Ente & Gans haben Festpreise  

 



 

Steaks  
 
KÜHNERS  DRY-AGED-STEAKS  (auch ToGo, gebraten & roh)  
aus dem Wittelsbacher Land // mindestens 28 Tage im Haus trockengereift  
 
 

DRY AGED RUMPSTEAK // mit leichtem Fettrand 
250g  // 37.0           
350g  // 48.0 
 
DRY AGED RIB-EYE-STEAK // mit aromatischem Fettkern 
350g  // 54.0 
 
DRY AGED FILET STEAK // sehr zart und mager 
200g  // 52.0 
 
SURF ´N TURF IT // Black Tiger Garnelen zum Steak 
pro Garnele  // 6.5 

 
 

 

Beilagen bei allen Cuts   
 
immer dabei:  
 

mediterranes GrillGemüse oder SpeckBohnen //  
hausgemachte KräuterButter // 3erlei Salz 
 
auf Wunsch dazu: 
 

pommes frites // bratkartoffeln // spätzle  // 5.5 
kräuterbrot  // 4.5 
 

 

 
 
 
 

Möglicherweise sind nicht alle Cuts immer verfügbar! 
…alle Speisen auch ToGo  (mit 15% Preisnachlass) 

 
 
 
 
 



 

 

Dessert  
BRATAPFELKÜCHLE // 10.9 
spekulatius-crumble & gebranntes mandeleis  
 

HAUSEINGELEGTE RUMTOPF-FRÜCHTE // 8.9 
nach altem familien-rezept // bourbon-vanille-eis  
 

KARAMELLISIERTER KAISERSCHMARRN  // 11.9 
zwetschenröster // apfelmus 
 

TONKABOHNEN - CRÈME-BRÛLÉE  // 8.9  (nicht ToGo!) 
frische früchte 
 

ZARTBITTER MOUSSE AU CHOCOLAT  // 8.9       
kleinere portion  // 6.9 
 

2ERLEI SORBET  // 7.5 
 

KÜHNERS-DESSERT-VARIATION  // 11.9 
mousse au chocolat // apfelküchle // crème-brûlée // sorbet // früchte   

 
 

Mini-Dessert 
AFFOGATO  // 6.5 
espresso & 1 kugel vanille eis 
 

KAFFEE-DESSERT  // 6.5 
espresso, kaffee oder latte macchiato & 1 kugel mousse au chocolat 

 

Digestiv 

 
 

ZIEGLER 
alte zwetschge  2cl  // 7.9 

ROCHELT, TIROL 
holunder                               2 cl  // 34.0 
 

THOMAS PRINZ, Vorarlberg 
alte marille 2cl  // 6.8  
haselnuss  2cl  // 6.8 
 

COGNAC 
ABK6 Orangenlikör                 2 cl  // 8.5 
hennessy                               2 cl  // 7.5 

MORAND, MARTIGNY / SCHWEIZ 
williamine  2cl  // 7.9  
 
HANS WIRSCHING IPHOFEN, UNTERFRANKEN 
tresterbrand aus dem eichenfass  2cl  // 6.8     
 

WHISKEY 
bavarian pure malt whiskey   2 cl  // 6.8 
whiskey likör                          2 cl  // 6.8 
sild crannog (torfig)                2 cl  // 9.9 
 

JOSEPH LANTENHAMMER, SCHLIERSEE 
williams-brand // vogelbeer-brand //  haselnuss-brand //  
waldhimbeer-geist // zwetschge im brandyfass //  
zirbenholz-likör // heidelbeer-likör // williams-likör //  
waldhimbeer-likör  2cl  // 6.8 



 

KinderKarte 

 
PFANNKUCHENSUPPE  

schnittlauch  // 6.9 

*** 
SPÄTZLE  

rahmsauce  // 7.9 
 

SPÄTZLE MIT KAROTTENGEMÜSE   
rahmsauce  // 8.9 

 
„DINO-HEU“  

pommes & ketchup  // 5.9 
 

„STÄBO-SAURUS“ 
backfisch filet vom kissinger saibling // salat // zitrone // pommes  // 15.9 

 
„TYRANNO-SAURUS-REX“ 

schweineschnitzel wiener art // pommes // ketchup  // 11.9 
 

KNUSPER-PUTEN-SCHNITZEL 
salat und pommes  // 11.9 

 
120g OXEN-STEAK VOM GRILL 

mit Rahmsauce, Gemüse und Spätzle  // 17.9 
 

KINDER-KÄSSPATZEN 
frisch gebratene zwiebeln  // 9.5 

 

…alle Speisen auch ToGo  (mit 15% Preisnachlass)… 

 



 

…Gänse- & EntenZeit im Kühners… 
bitte min. 1-2 Tage vorher bestellen  (nur solange Vorrat reicht) 

 
 

Die Kühner Ente       
 
die ganze Ente: saftig, knusprig & KOMPLETT knochenfrei ausgelöst (!) 
mit 250 ml Sauce, leckerem Apfelblaukraut und 6 Kartoffelknödeln. 
Eine ganze Ente ist ideal für 3 Personen. 
   
Ganze Ente mit Beilagen             // 83,00  ToGo 
Ganze Ente ohne Beilagen (mit Sauce)        // 65,00  ToGo 
Portion Ente                                    // 32,00             (ToGo // 27,70)                                    
 
Zusatzperson Beilagen (2 Knödel & Blaukraut)  // 13,90  (ToGo // 11,50) 
Portion Maroni (karamellisierte Esskastanien) //   9,50  (ToGo //   8,50) 
¼ Liter Sauce extra (im Haus inklusive)    (ToGo //   9,50) 
 

- gerne auch ToGo* für zu Hause - (*am 25.&26.12. keine Ente – nur Gans!) 
  
  
 

Kühners ganze Gans  
            . . . noch bis Weihnachten  

 
die ganze Gans: ca. 4,5 kg schwer, mit fruchtiger  
Cranberry-Füllung, leckerem Apfelblaukraut,  
8 Kartoffelknödeln und 500 ml Sauce.  
Eine ganze Gans ist ideal für 4 Personen. 
 
Ganze Gans inkl. Beilagen  // 175,00         (ToGo // 155,00)   
Ganze Gans ohne Beilagen (mit 500 ml Sauce)  (ToGo // 135,00) 

Portion Gans                      //   34,00  (ToGo //   31,90) 

 
 

Zusatzperson Beilagen  (2 Knödel & Blaukraut)    //   13,90         (ToGo //  11,50) 
1 Portion Maroni  (karamellisierte Esskastanien)    //     9,50         (ToGo //    8,50) 
¼ Liter Sauce extra  (nur ToGo)              (ToGo //    8,50) 
 

- gerne auch ToGo für zu Hause, auch am  25. & 26. Dezember - 
Bestellen Sie Ihre Weihnachtsgans gern schon im September / Oktober! 

 


